


MANIFEST KOMBUCHA BY LAURENT

Swial zmierza w Kierunku bardziej
Sswiadomego stylu zyceia. Coraz czesciej
Swigtujemy wazne dla nas chwile bez |
alkoholn r /byt dlugo polegalismy
na napojach alkoholowych, aby uczcic
wyjatkowe okazje i rozladowac stres.

My proponujemy zmiane.

Dohacz d
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».NdSZa Kkombiicha (o wyraz esencji
celebrowaria Zycia i szacunkiu

do srodowiska. Naszym celern jest
zamkniecie najlepszych lokalimyveh
siurowcow, koloru, rownowagi
zapachu i nut winnveh w Kazdyim
Iyku. Tworzymy jedynia w swoilll
rodzaju kombuche.”— Agata
Chmielewska, kreatorka marki




Baby kombucha

Otworz butelke! Obudz przyjazne bakterie i drozdze. Twoje ciato

| umyst poczuje energie prawdziwej Kombuchy,

ktora od najdawniejszych czasow pobudza Japonczykow i catg Azje.
Probiotyki, aminokwasy i antyoksydanty - w tym magicznym ptynie
jest cata masa zdrowia.

Healthy Fresh Start Juicy Life Share Love Vibrant
Sencha Black Lilac Acai Berries Wild Rose Ginger



Dobra jak wino e

Fermentujemy na d¢bie, buku 1 drzewie
c¢zeresnl aby osiagac niepowltarzalna nature
naszej kombuchy.

Produkcja naturalnie fermentowanej kombuchy to nie jest wyscig z czasem.
To sztuka odzwierciedlenia tego, co daje nam natura. Nagjlepszym tego
dowodem sg nasze linie kombuchy, zrodzone z pasji do zdrowia i celebrowania

Zycia.



Platinium

Edycja Platinium to piekna kolekcja najlepszych
w Europie regionow winiarskich. Dzis chcemy
podzielic sie z Wami naszym najwiekszym

dokonaniem, inspirowanym krajami
oraz wybitnymi tworcami oraz ich dzietami.

Dzieki wspotpracy polsko-francuskiej ozyta
wyjgtkowa kombucha, ktora zabiera nas

w magiczna podroz degustacyjna do Francji,
Witoch i Hiszpanii.
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Szampanska
Szampanska kombucha bedqgca potgczeniem
debu oraz owocow i kwiatow, to prawdziwie
wysublimowany smak. Tqg linie dedykujemy
osobom, ktore kochajg celebrowac zycie
i zmystowy, hedonistyczny oraz uwodzicielski
smak.

Przed tobq trzy catkowicie nowe smaki, ktore
sq inspirowane swiatem szampana: wytrawny
White Grape, orzezwigjacy Elderflower

| niesamowicie szampanska Kombucha z nutg
czekolady Oak & Chocolate.




o Grapevine

Wyrafinowana i aromatyczna linia Grapevine

swietnie pasuje do positkow | deserow. Wiosenna,
Swieza, z owocowymi oraz kwiatowymi nutami

i dobrze zrownowazong kwasowosciq.

W naszej kombuchy Blank Floral, Grapevine i Elixir
of Love najbardziej drogocenne sq drozdze, ktore

odpowiadajg za powstawanie
charakterystycznych bukietéw zapachowych.



Herbsbucha

Sto procent ziotowa linia Herbsbucha jest
subtelna, swieza, orzezwiajgca i zaskakujgco
odmienna. Kusi niecodziennym bukietem ziot

i kwiatow. Jest kontrastem dla klasycznej, znanej
dotychczas kombuchy.

Inspirowana swiatem win naturalnych i oparta
na starannej kompozycji ziot stanowi zrodito

nieznanych dotychczas doswiadczen smakowych.
Poznaijcie Simone, Lourie i Julie.




kombucha od kuchni

LEGENDA

Kombucha wywodzi sie ze wschodnich Chin i znana jest od ponad 2000 lat. Wedtug
legendy nazwa napoju pochodzi od koreanskiego medyka Kombu, ktdry uzdrowit
Cesarza Japonii za pomocg sfermentowanej herbaty (Cha).

ROMBUCHA

Uwazana jest za eliksir zdrowia, herbate diugowiecznoéci lub po prostu smaczny
| zdrowy napdj. Kombucha wspiera Twoje ciato i uktad odpornosciowy, a kiedy
twoje ciato jest w rdwnowadze, Ty naturalnie czujesz sie lepiej.

CURIER

Kazda kombucha na Swiecie powstaje na bazie cukru, ale my stosujemy
tylko ekologiczny, surowy cukier w niezbednej dla procesu ilosci.

SCOBY

Srodowiskiern naszej pracy jest ztozony ekosystemem mikroorganizmaow scoby
(grzybka herbacianego), kidrego dziatanie przyczynia sie do zbilansowansgj
kwasowosici | poziomu stodyczy, smaku, zapachu oraz kiarownosci. Kazda
grupa tych mikroorganizmow ma swoje zadanie do zrealizowania, dzieki czemu
otrzymujemy napdj peten dobroczynnych skiodnikow.

PRODUKCIA

Dgzymy w 100% do ekologiczne] produkcii, ktorg stawiamy w centrum naszej uwagi.
Mieustannie poszukujermy tylko lokalnych i europejskich surowcow o wiasciwosciach
prozdrowotnych. Zawsze myslimy o srodowisku | ograniczaniu sSladu weglowego.
Majwazniejszym kierunkiem naszeqo rozwoju jest produkcja z ziok, kwiatow, korzeni

i przypraw. Nie dodajemy CO2 bo stawiamy na naturalne bgbelki, kitdre budujq
rownowage naszej kombuchy.



Sckrety produkceji

Sztuka naszej pracy polega na fgczeniu szlachetnych
surowcow aby finalnie otrzymac wyjgtkowy smak.

To rowniez proces drugiej fermentacji w butelce ma na celu
uzyskanie naturainych bgbelkdw i buduje rownowage
naszej kombuchy. Czas jest dla nas najwazniejszym
surowcem. Czas jako rytm natury, ktory nalezy szanowadc

I rozumiec, aby osiggngc nojwyzszg, mozliwg jakosc; czas
wzrostu ziod, kwiatow i pelnego dojrzewania owocow; czas
powolnego i swiadomego oczekiwania na prawdziwg

1 szlachetng kombuche. Ale to takze czas wiasciwego
momentu”. Momentu, w ktorym mozna zakonczyc pierwszg
fermentacje i rozpoczqc drugq fermentacje w butelce.

Dajemy Ci gwarancje jakosci, ktéra jest niepodwazalnym
dowodem nasze] wiedzy, zaangaZowania

oraz odpowiedzialnosci. Gwarancje, w ktorej zawiera sie
styl naszej kembuchy, poczqwszy od selekcji surowcow
az po finalny efekt naszych staran zamkniety w kazdej
naszej butelce.



' ' .Oferujemy Ci wspotprace poniewaz jestesmy
przekonani, ze twoim klientom przypadnie do gustu
fermentowana i wyjgtkowa w smaku Kombucha.

W koncu dzielenie sie z ludzmi dobrqg i przede
wszystkim zdrowqg energiqg, to satysfakcja zaréwno dla
Ciebie, jak rowniez i dla nas.” - Agata Chmielewska,

kreatorka marki
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Zapraszamy do kontaktu
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